Esxomrd-mit Recht-ein guter Braten gerechnet zu doen guten Taten,
Und oassiman ihn gehorig mache,
st Oes Rochs Charaktersache

Augen auf!!
Aus ocr historischen Rezeptesammlung feil
geboten

3u Gast an der Wartin Luther Tafel

Gebratener MWasthahn mit bohmischer Ingwer-Sofze
% Masthihnchen mit Gnoblauch, Wachholder und Speck gebraten.
Dazu eine Rrdftige Sofe nach Art eines unbekannten bohmischen

Meisterkochs. Als Beilage Wrager Serviettenknooel.
11,90 Thaler

Sleisch vom Schafbocklein in Zwicbeltunke

Lammbraten in 3wichelsoRe. 10it Speckbohnen und

Griinen K[Ofzen serviert.
13,90 Chaler

£nte in schwarzem $0d¢
Wimin oie €nten, mache sic rein, salze sie, und brate sie wol halb, darnach nimm einen
Wein; thue darein gesottene 3wetschen ooer Wflaumen oder auch Kirschen einen oder
zwet Loffelvoll, roste eine Schnitte Weilzbrot, thue die auch dazu, (afz das Alles also
sieden und seihe darnach das $00 durch ¢in Tuch, nimm die €nten, lege sie in 0as 500,
[afz st also Kochen, bis sie vollends gar werden. Diinket dich das 500 zu sauer dann thue
MHonig 0der Zucker drein und wiirze mit Yfeffer, Ingwer, Melken, thue ein wenig
Schmalz:Saran. Wenn du sie hineinschicken willst so schneide Apfel [Gnglich wie Riiben,
brakelesi€®in wenig in einem Tiegel, mache sic gelb und lege sie oben auf dic €nte.

o 3k 1/z £nte gar recht mit Backpflaumen und Honig gebraten.
=) Apfelin aufgetan und mit Gewiirzbrotscheiben gerichtet.
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